
www.sa-vinya.com

Steinbildhauer-Kurse
auf der Finca Sa Vinya

mit Stefan Saxen



Ich kann mir fast keinen besseren Ort zum Arbeiten vorstellen als die

still-schöne Finca Sa Vinya, umgeben von den Bergen des

Tramuntana-Gebirges im Nordwesten von Mallorca. Hier, auf dem

Weingut, herrscht herrliche Ruhe und nur das Klopfen der Werkzeuge

begleitet die Stille. (Lediglich die Esel melden sich von Zeit zu Zeit mit

einem herzhaften I-Ah) Genau darum geht es in unseren Kursen: das

rhythmische Schlagen mit Fäustel und Knüpfel sowie der sinnvolle

Einsatz von Spitz-, Zahn- und Flacheisen. Dabei begleite ich Sie bei der

Ideenentwicklung und unterstütze Sie bei der Umsetzung mit Rat

und Tat. Vorkenntnisse sind nicht nötig.

Unterkunft und Arbeitsort

www.sa-vinya.com

Fäustel, Knüpfel, Spitz-, Zahn- und Flacheisen: Als Anfänger*in tasten

Sie sich erst einmal in aller Ruhe an die Werkzeuge heran. In der Regel

entwickeln sich sehr schnell ein Zugang zum Material und ein Gefühl

für Ihren ausgesuchten Stein. Ich begleite Sie von Anfang an, kläre das

Wie, Was und Warum und helfe auch mal ganz praktisch mit einem

kräftigen Schlag bei Ihrem Stein nach.

Ganz wichtig: Sie brauchen überhaupt keine handwerklichen oder

künstlerischen Vorkenntnisse. Die Lust, sich am Stein körperlich zu

betätigen und langsam eine Skulptur entstehen zu sehen, ist die

entscheidende Voraussetzung.

Was uns im Kurs erwartet

Wir arbeiten und übernachten auf der Finca von Jörg. Vor der Kulisse

des Tramuntana Gebirges schaffen wir einen inspirierenden Rahmen,

in dem sich Kreativität entfalten kann. Sonnensegel ermöglichen es

uns, wirklich bei jedem Wetter draußen zu arbeiten. Aber meistens

scheint ja eh die Sonne. Auf der Finca können wir 5 Doppelzimmer

belegen, daher ist auch die Teilnehmerzahl der Kurse begrenzt.

Steinbildhauer-Kurse auf der Finca Sa Vinya

In Gruppenbesprechungen kommen wir über Fortschritte und

Problemstellungen in einen kreativen Austausch.

Ich freue mich auf Sie!

Stefan Saxen

Nach einer Einweisung in Sicherheit und Material erkläre ich am

Stein den Einsatz von Fäustel,  Knüpfel, Spitz-, Zahn-, und Flacheisen.

Danach geht es zu der Auswahl der Steinblöcke. Es gibt die

Möglichkeit, mit einem konkreten Vorhaben den Kurs zu besuchen

und dieses in einem passenden Stein zu verwirklichen, oder man

kann sich von dem Angebot und der mannigfaltigen Form der

Steine inspirieren lassen.

Nachdem die Steine auf den Arbeitsböcken eingerichtet sind, helfe

ich reihum beim Einstieg in die Arbeit. Im Kurs bin ich nun mit Rat

und Tat aktiv, zeige immer wieder den Einsatz der Werkzeuge und

helfe beim finden der Form.

Kursinhalte



Finca Sa Vinya c/o Cas Rector Calle Mayor 38

07311 Buger / Mallorca

mobil: +49 157 752 67 782

email: info@sa-vinya.com

Jörg Zander

www.sa-vinya.com

Genießen Sie mit allen Sinnen - das schöne Ambiente, das

gute Essen, aber auch die Arbeit in f reier Natur. Ob

Steinbildhauer Kurs , Seife sieden, ein Malkurs oder Handpan

spielen lernen, bei uns auf der Finca erleben sie das

mediterrane Flair mit allen Sinnen.

Genuss, Entspannung, Lebensfreude - das ist die medi-

terrane Lebensart. Meine Finca Sa Vinya auf Mallorca ist der

perfekte Platz, um für kurz oder länger den Alltag hinter sich

zu lassen. Gestalten Sie Ihre Auszeit ganz nach Ihren

Bedürfnissen - ob Sie Lust haben, wie in diesem Fall, einen

Steinbildhauer Kurs zu belegen, aktiv bei der Weinlese

mitzuhelfen, per Mietwagen, Rad oder Roller individuell die

Insel erkunden möchten oder einfach einen Rückzugsort

zum Nichtstun, Denken und Träumen brauchen. Auf der

Finca Sa Vinya sind sie genau richtig. Die wunderschöne,

weite Landschaft Mallorcas ist bekannt für den Ausbau

köstlicher Weine und mannigfaltiger Gemüse- und

Obstsorten, Aloe und aromatischer Kräuter. Auch Mandeln

und Oliven für edle Öle stammen von hier. Auf meiner Finca

treffen sich südfranzösisches Savoir-Vivre und mallor-

quinische Grandeza.

Aloha und mit sonnigen Grüßen!

Wir freuen uns auf Euch.

Euer Jörg Zander

Aber die Insel ist nicht nur berühmt für ihre Strände und ihre

einmalige Landschaft, auch für ihre besondere Art der

Landküche. Einfache Gerichte aus hochwert igen

mediterranen Zutaten haben den typischen Geschmack der

südfranzösischen, als auch der mallorquinischen Küche stets

geprägt. Dazu genießt man gerne einen der kräftigen und

aromatischen Rotweine aus den Anbaugebieten rund um

unsere Finca: entweder aus unseren eigenen Gewächsen

gekeltert, oder von prominenter Herkunft.

Herzlich willkommen auf der Finca Sa Vinya

Veranstalter und

Finca Besitzer Jörg Zander



2013-2017
Lehrtätigkeit am Gerhard Marcks Haus, Bremen

1993+1998

1988-1990
Studium der Bildhauerei
Johannes-Gutenberg-Universität in Mainz

geboren in Basel
1963

Arbeitsaufenthalte auf Naxos, Griechenland

1983-1986
Steinmetzlehre in Trier
Mitarbeit an den Restaurierungsarbeiten in Pergamon

1990-1996
Studium der Bildhauerei Hochschule für Künste in Bremen

seit 1994
Leitung von Bildhauerkursen in Bremen und Berlin

Kursleitung Stefan Saxen

Lebenslauf Stefan Saxen



Zahlungsinformationen

Kursgebühr : 450€ vorab bei Anmeldung per Überweisung auf

u.g Konto. Restzahlung für die Unterkunft bei Ankunft in bar.

Zahlungsmethode (Überweisung, PayPal, Barzahlung bei

Ankunft vor Ort

17. Hinweise zu benötigter Kleidung/Schutzausrüstung:

(bis 60 Tage vor Kursbeginn kostenfrei, danach 50% Gebühr.

Digitale Bestätigung (Ort, Datum, Unterschrift:)

Notfallkontakt

Name:

Beziehung:

Telefonnummer:

Lichtschutzfaktor.

Sollten die stornierten Plätze wieder besetzt werden, 100 %

Rückerstattung!!

Foto- und Video-Nutzung (Ja/Nein):________________

Haftungsausschluss

12.

13.

18. Hiermit bestätige ich, das ich krankenversichert bin und

Unterschrift Teilnehmer*innen

Schuhwerk, Regenjacke. Sonnencreme mit hohem

(Hinweis auf eigene Gesundheit/Verantwortung):

Einwilligung

Ich akzeptiere die Kursbedingungen und die

14.

15.

evtl. Brille mit Sehstärke , Arbeitsklamotten und festes

Paypal: j.zander@art-e.de oder Jörg Zander

11. Stornobedingungen

Datenschutzerklärung.

Unterschrift (bei Papierform)16.

Ergänzungen

Iban: DE33 3701 0050 0764 7095 01

über eine gesonderte Auslandskrankenversicherung

verfüge.



Kursgebühr 450 €

Transfer vom Airport zur Finca 30€/Pers.

Der Flug muss selbst gebucht werden.

In der Nebensaison gibts da oft gute Angebote.

Ein Wine Tasting mit mallorquischnen Top Gewächsen und

unseren Finca Weinen.

Weiter ein Oliven Öl und Chilli Tasting der besonderen Art.

Geht über Check24. Das passt am besten.

Einen Leihwagenvermieter können wir nicht empfehlen.

Weiter bieten wir einen gemeinsamen Paella Abend an.

Übernachtung im DZ 89 € - EZ Zuschlag 20 €

Kosten für die Steinblöcke je nach Größe 50-90 €uro

Wir empfehlen die Buchung eines Leihwagens .

Lasst Euch überraschen!

7 Nächte 623 € im DZ

Herbst 2026

03. November bis

10. November 2026

11. November bis

18. November 2026

Kurs 1

Kurs 2

Leistungen und Preise

Kurs-Daten

Frühjahr 2027

Kurs 1

15. März bis

22. März 2027

22. März bis

29. März 2027

Kurs 2


